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ABSTRAK 

 

Ardi Avianto 

 

ANALISIS KADAR RHODAMIN-B PADA SAUS JAJANAN YANG 

DIJUAL DI SEKITAR SD NEGERI DI KECAMATAN NGAWI 

KABUPATEN NGAWI 

 

Saus dapat diartikan sebagai cairan kental yang terbuat dari pasta atau bubur 

buah yang mampu memberikan aroma dan rasa yang khas pada suatu  makanan. 

Saus bisa dibuat dari buah dan sayur seperti tomat dan cabai.Rhodamin B 

merupakan pewarna sintetis berbentuk serbuk kristal, berwarna hijau atau ungu 

kemerahan, tidak berbau, dan dalam larutan akan berwarna merah terang 

berpendar atau berfluorosensi. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui apakah 

terdapat kandungan Rhodamin B pada saus yang dijual di SD Negeri di 

Kecamatan Ngawi Kabupaten Ngawi menggunakan metode Spektrofotometri UV-

Vis. 

Metode yang digunakan yaitu dengan Spektrofotometri UV-Vis sebanyak 3 

sampel yaitu 3 saus pada 3 penjual yang berbeda yang memiliki warna mencolok 

dengan sistem random sampling dan kemudian diberi label 1, 2, dan 3 yang 

kemudian dilakukan 3 kali replikasi. Penentuan panjang gelombang maksimum 

dilakukan pada konsentrasi 3 ppm dengan rentang panjang gelombang 400-800 

nm. 

Analisis kadar secara Spektrofotometri UV-Vis pada panjang gelombang 

maksimal 558 nm dengan nilai absorbansi 0,538 didapatkan persamaan regresi 

linier y = 0.1548x + 0.0744. Sampel yang memiliki kadar Rhodamin B terbesar 

yaitu pada sampel 1 sebanyak 10,976 μg/ml ± 0,0016; kemudian dilanjut sampel 3 

yang memiliki kadar Rhodamin B sebanyak 8,780 μg/ml ± 0,0018, dan yang 

terkecil yaitu sampel 2 dengan kadar Rhodamin B sebanyak 5,776 μg/ml ± 

0,0016. 

 
Kata Kunci: Saus, Rhodamin B, Spektrofotometri UV-Vis 
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ABSTRACT 

 

Ardi Avianto 

 

ANALYSIS OF RHODAMIN-B LEVELS IN SNACK SAUCE THAT SOLD 

AROUND ELEMENTARY SCHOOL IN NGAWI SUB DISTRICT, NGAWI 

REGENCY 

 

Sauce can be interpreted as a thick liquid made from paste or fruit pulp 

which is able to give a distinctive aroma and taste to a food. Sauces can be made 

from fruits and vegetables such as tomatoes and chilies. Rhodamine B is a 

synthetic dye in the form of crystalline powder, green or reddish purple in color, 

odorless, and in solution it will glow bright red or fluoresce. This research’s 

purpose is to determine whether there is a Rhodamine B content in the sauce sold 

at Elementary School in Ngawi Sub District, Ngawi Regency using the UV-Vis 

Spectrophotometry method. 

The method used is UV-Vis Spectrophotometry as many as 3 samples, 

namely 3 sauces at 3 different sellers which have striking colors with a random 

sampling system and then labeled 1, 2, and 3 which are then replicated 3 times. 

Maximum wavelength was determined at a concentration of 3 ppm with a 

wavelength range of 400-800 nm. 

Analysis of levels by UV-Vis spectrophotometry at a maximum wavelength 

of 558 nm with an absorbance value of 0.538 obtained a linear regression 

equation y = 0.1548x + 0.0744. The sample with the highest Rhodamine B level 

was sample 1 with 10.976 μg/ml ± 0.0016; then continued with sample 3 which 

had Rhodamine B levels of 8.780 μg/ml ± 0.0018, and the smallest was sample 2 

with Rhodamine B levels of 5.776 μg/ml ± 0.0016. 
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